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Spritziger Himbeerlikor , Amérie*

macht Lust auf den Fruhling

Schoppingen, 12.02.2016 — Modern, spritzig, fruchtig: Pas-
send zum Start in den Fruhling kommt , Amérie” in den Han-
del. Der feine Himbeerlikor, bekannt als ,, Minsterlander Ape-
ritif“, prasentiert sich in neuem Design. Er ist mit Himbeeren
aus dem Munsterland und echten Walderdbeeren verfeinert.
Als frischer Longdrink schmeckt ,Amérie* am besten mit
Minze und feinherbem Sekt. Der Aperitif ist ab dem 10. Marz

im Fachhandel sowie online fur 15,99 Euro unter www.amerie-

aperitif.de verfligbar.

Ihr fruchtiger Charakter und die frische Farbe machen ,Amérie* zu
einem idealen Aperitif auf jeder Gartenparty oder bei einem ge-
mitlichen Méadelsabend. Fir den besonderen Trinkgenuss sorgen

die herben Walderdbeeren als ganze Frucht.

Der Hersteller, die Feinbrennerei Sasse, setzt auf Qualitat: Die
Himbeeren kommen aus dem Munsterland, sie werden direkt um
die Ecke der kleinen Brennerei gepflickt. Regional ist auch das
Bio-Getreide, aus dem der Likoér gebrannt wird. Verarbeitet wer-

den die Zutaten aufwandig von Hand.

Weitere Informationen: www.amerie-aperitif.de
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Uber ,Amérie“:

~Amérie“, die spritzige Frohnatur aus dem Munsterland, ist ein hochwertiger,
leichter Likdr mit Himbeeren aus der Region und feinen Wilderdbeeren. Die
erlesenen Zutaten machen ,Amérie” zu einem fruchtigen Trinkgenuss. Als
Aperitif ist ,Amérie* der ideale Begleiter jeder Gartenparty, zur Hochzeit oder
fur den perfekten Madelsabend. Getrunken wird der Likér mit einem Alkohol-
gehalt von 16 % Vol. am besten gekihlt mit Minze und einem feinherben
Sekt. ,Amérie" ist eine Marke der Feinbrennerei Sasse aus Schoppingen im
Munsterland. Als eine der letzten Brennereien in Deutschland produziert das
Unternehmen seine Aperitif- und Digestif-Produkte zu einem Grof3teil in
Handarbeit. Regionale Rohstoffe sowie Bio-Zutaten sind die Grundlage fur
Sasses Variationen. Das Wasser fir die Herstellung wird aus einer eigenen
Quelle am Schoppinger Berg gewonnen, das Getreide stammt von Bio-Héfen

aus der Region.
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